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Sire: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler

(1 Ana Malzemeler:

e 3 adet domates (rendelenmis veya cok kliclik dogranmis)
1 adet kuru sogan (ince dogranmis)

1 adet yesil biber (cok ince dogranmis)

1 adet kapya biber (¢cok ince dogranmis)

1 dis sarimsak (rendelenmis)

1/2 demet maydanoz (ince kiyillmis)

1 cay kasigi tuz

[T] Sosu:

e 3 yemek kasigi zeytinyadi
1 yemek kasigi nar eksisi
1 yemek kasigi limon suyu
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasig isot

1 cay kasigi sumak

1 cay kasigi kimyon

Yapilisi
1[] Malzemeleri Hazirlama:

e Domatesleri rendeleyin veya ¢ok kligik dograyin.
e Sogan, yesil biber, kapya biber ve sarimsagi cok ince dograyin.
e Maydanozu kiyin ve tim malzemeleri bir kaseye alin.

2[] Sosu Hazirlama:
e KliclUk bir kasede zeytinyagi, nar eksisi, limon suyu ve baharatlari karistirin.
30 Salatayi Birlestirme:

e Sosu sebzelerin Uzerine dokun ve iyice karistirin.
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e En az 10 dakika dinlendirerek lezzetlerin birbirine gecmesini saglayin.
4[] Servis:

e Servis tabagina alin ve Uzerine biraz daha pul biber ve zeytinyagi gezdirerek sunun.
e Izgara et, kebap veya pide yaninda tiketebilirsiniz.

>> Ipucu: Ezmenin daha yogun lezzetli olmasi icin tiim malzemeleri bir havanda ezerek de
hazirlayabilirsiniz.
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