FIRAZ'IN
MUTFACH

Ahududulu Limonata
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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: Yok

#% Sogutma Siresi: 30 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

¢ 1 su bardagi taze ahududu

3 adet limonun suyu

1 litre soguk su

1/2 su bardagi toz seker veya bal
1 su bardagi buz kipleri

1-2 dal taze nane (slsleme icin)

1 limon (dilimlenmis, sidsleme icin)

Yapihsi:

1. Ahududuyu Ezme

e Ahududulari bir siizgecten gecirerek pure haline getirin veya bir catal yardimiyla ezin.

2. Seker ve Limon Suyunu Karistirma

e Limon suyunu bir kaba alin ve icine sekeri ekleyerek iyice karistirin.
e Sekerin tamamen erimesini saglayin.

3. Limonatayr Tamamlama

e Soguk suyu ve ezilmis ahududu puresini ekleyerek iyice karistirin.
e Karisimi stizerek ahududu cekirdeklerini ayirabilirsiniz (istege bagl).

4. Servis

e Bardaklara buz kipleri koyun ve ahududulu limonatayi tGzerine dokin.
« Uzerini taze nane yapraklar ve limon dilimleriyle stsleyerek servis yapin.

>> ipucu: Daha ferah bir tat icin birkac dilim portakal veya birkac dal taze biberiye

ekleyebilirsiniz. Ayrica karbonath su ile daha képukliu bir icecek elde edebilirsiniz.
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