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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 30 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

Hamur icin:

3 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

1 su bardagi su (kontrollt ekleyin)

1 yemek kasigi sirke

ic Harci icin:

250 gr kiyma

1 adet kicUk sogan (rendelenmis)

1/2 cay bardagdi su

Tuz, karabiber

Kizartmak igin:

e Sivi yag

Yapihsi:

1] Hamurun Hazirlanmasi
Unu yogurma kabina alin. Ortasini acip tuz, su ve sirkeyi ekleyin. Ele yapismayan bir hamur elde
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. ﬁo.. GIRAZ'IN
PV murracs

edin. Uzerini 6rtiip 15 dakika dinlendirin.

2[ i¢ Harcin Hazirlanmasi
Kiyma, rendelenmis sogan, baharatlar ve suyu karistirin. Har¢ sulu kivamda olmali, ciinkl pisme
sirasinda ici yumusak kalmali.

3[] Sekillendirme
Hamurdan ceviz blyilkliginde bezeler alin. Her bezeyi ince acin, yarisina i¢ harctan koyun ve
diger yarisini GUzerine kapatin. Kenarlarini bastirarak kapatin.

4] Kizartma
Kizgin yagda her iki tarafini altin rengini alana kadar kizartin. Kagit havluya alarak fazla yagini
stuzdurdn.

Lezzet ipucu: >>

[0 Hamuru ¢ok kalin agmamaya 6zen goésterin, ince acilan hamur hem citir olur hem de i¢ harg
daha guzel piser.
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