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PV murracs

Sire: 55 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 35 Dakika
>> Kac Kisilik: 8 Dilim

Malzemeler:

e 3 adet yumurta

¢ 1 su bardagi toz seker

e 1 cay bardagi sivi yag

e 1 cay bardagi taze sikilmis portakal suyu

e 1 yemek kasigi portakal kabugu rendesi

e 2 yemek kasigi kakao

e 1 paket vanilin

e 1 paket kabartma tozu

e 1,5 su bardagi un

e 80 gr bitter cikolata (Uzeri icin)

e 2 yemek kasigi krema (Uzeri icin)
Yapilisi:
Yumurta ve sekeri ¢irpin:

e Yumurtalar ve sekeri krema kivamina gelene kadar cirpin.
Sivi malzemeleri ekleyin:

e Sivi yagl, portakal suyunu ve portakal kabugu rendesini ekleyip karistirin.

Kuru malzemeleri eleyerek ekleyin:

e Un, kakao, vanilin ve kabartma tozunu eleyerek karisima ilave edin. Spatula ile homojen
kivam alana kadar karistirin.

Firinlama:
 Yaglanmis kek kalibina doékiin. Onceden isitiimis 170°C firinda 35 dakika pisirin.

Uzerine ganaj hazirlayin:
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e Kremay! Isitin, icerisine bitter cikolatayi ekleyip eritin. Soguyan kekin Uzerine gezdirin.

>> ipucu: Portakal kabugunu rendelemeden énce giizelce yikayin. Beyaz kismini almamaya
dikkat edin; aci bir tat birakabilir.
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