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Siure: 20 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 10 Dakika
>> Kac Kisilik: 2-4 Kisilik

Malzemeler:

[[] Pose Yumurta icin:

e 4 adet yumurta
e 4 su bardagi su
e 2 yemek kasigi sirke
e 1 cay kasigi tuz

[ Yogurtlu Sos icin:

e 1 su bardagi yogurt
e 2 dis sarimsak (ezilmis)
e 1 cay kasigi tuz

[[] Tereyagh Sos icin:

e 2 yemek kasigi tereyagi
e 1 cay kasigi pul biber
e 1 cay kasigl kirmizi toz biber

Yapihsi:

1. Pose Yumurtalari Hazirlayin:

Orta boy bir tencerede suyu kaynatin.

Sirke ve tuzu ekleyerek suyu hafifce karistirin.

Yumurtalari tek tek bir kaseye kirin.

Kaynayan suyun icine yavasca dokerek 3-4 dakika pisirin.
Pisen yumurtalari kevgir yardimiyla sudan alip stzun.

2. Yogurt Sosunu Hazirlayin:

e Yogurdu bir kaseye alin, ezilmis sarimsak ve tuzu ekleyerek karistirin.
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3. Tereyagh Sosu Hazirlayin:

e KlUgUk bir tavada tereyagdini eritin.
e Pul biber ve kirmizi toz biberi ekleyerek hafifce kizdirin.

4. Servis:

e Servis tabagina yogurt sosunu yayin.

« Uzerine pose yumurtalari yerlestirin.

e En Uste tereyaglh sosu gezdirin.

« istege bagli olarak tizerine dogranmis dereotu veya nane serpebilirsiniz.

>> ipucu: Yumurtalarin daha diizgiin pismesi icin suyu ¢cok kaynatmadan hafif
fokurdatin. Ayrica, yogurdu 6nceden oda sicakligina getirerek daha yumusak bir kivam elde
edebilirsiniz.
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