FIRAZ'IN
MUTFACH

Deniz Borulcesi Salatasi
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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Suresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 15 dakika (haslama suresi)
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 demet deniz borulcesi

2 dis sarimsak (ezilmis)

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi limon suyu

1 cay kasigi tuz (istege bagl)

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)
1 yemek kasigi sirke (istege bagh)

Yapihsi:
1. Deniz Borilcesini Haslama:

e BlUyuUk bir tencerede su kaynatin.
e Deniz boérllcelerini ekleyin ve 10-15 dakika haslayin.
e Soguk suya ¢ikararak stzun ve dallarindan siyirarak kilgiklarini ayiklayin.

2. Sosu Hazirlama:

e Bir kasede zeytinyagi, limon suyu, ezilmis sarimsak ve sirkeyi karistirin.
e Pul biber ekleyerek sosu tamamlayin.

3. Servis:

e Haslanmis ve ayiklanmis deniz borulcelerini servis tabagina alin.
« Uzerine hazirlanan sosu gezdirerek karistirin.
e Soguk veya lIlik servis edin.

>> [pucu: Daha farkli bir aroma icin lizerine ceviz veya beyaz peynir ekleyebilirsiniz.
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