Dereotlu Lorlu Pogaca
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 20 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 8-10 adet

Malzemeler:

2,5 su bardagi un

e 1 su bardagi yogurt
1/2 su bardagi yag

1 yumurta

1 paket kabartma tozu
150 g lor

1/2 demet dereotu

o Tuz

Alerjen Uyarisi:
A icerir: Gluten iceren tahillar, siit ve sit Griinleri, yumurta.
Servis Onerisi:

Kahvaltida 1lik servis edin.

Yapilisi:
1. Hamuru kurun:
e Yogurt, yag, yumurta, un ve kabartma tozunu birlestirin
2. ici ekleyin:
e Lor ve dereotunu hamura karistirin
3. Sekillendirin:
e Esit bezeler hazirlayin

4. Pisirin:
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. ﬁo.. GIRAZ'IN
PV murracs

e 180°C firinda kizarana kadar pisirin

>> Ipucu: Unu kontroll(i ekleyerek yumusak hamur birakin.
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