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. &0.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 20-25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 15 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

2 su bardagi eriste

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

2 su bardadi sicak su veya et suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri (istege bagh)

Yapihsi:
1. Eristeyi Kavurma:

e Tencereye tereyagi ve sivi yagi ekleyin.
e Eristeleri ekleyerek orta ateste kahverengilesene kadar kavurun.

2. Pisirme:

o Uzerine sicak suyu ve tuzu ekleyerek karistirin.
o Kapagi kapah sekilde kisik ateste 10-12 dakika pisirin.

3. Demlendirme ve Servis:

e Ocagi kapattiktan sonra eristeyi 5 dakika dinlendirin.
e Karistirarak servis edin ve istege bagl olarak Gzerine kasar peyniri serpin.

>> ipucu: Daha lezzetli bir tat icin eristeyi pisirmeden dnce cevizle kavurabilirsiniz.
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