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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Siure: 70 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 55 dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 kisilik

Malzemeler:

1,5 su bardagi piring

e 300 g dana kusbasi

2 yemek kasigi tereyadi

1 yemek kasigi sivi yag

3 su bardagi sicak su veya et suyu
1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi karabiber

Servis Onerisi:

Yanina tursu ve ayranla servis edebilirsiniz. Ozel gin pilavi olarak da uygundur.

Yapihsi:
1. Eti hazirlama:

o Eti tencerede az yagla muhiurleyin. 1 su bardagi sicak su ekleyip yumusayana kadar 25-35
dakika pisirin.

2. Pirinci kavurma:

e Eti kenara alin. Ayni tencerede tereyagi+sivi yagi eritin, suztlmus pirinci 3-4 dakika
kavurun.

3. Pisirme:

e Eti tekrar ekleyin. Toplam suyu/eti suyunu tamamlayin, tuzu ayarlayin.
e Kaynayinca kisik ateste 12-15 dakika pisirin, 10 dakika demlendirin.

>> Ipucu: Et suyunu kullanmak pilavin lezzetini ciddi artirir.
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