FIRAZ'IN
MUTFACH

Firin Makarna (Sebzeli)
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN

Siure: 50 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 30 Dakika
>> Kac Kisilik: 6 Kisilik

Malzemeler:

¢ 1 paket makarna (penne veya firinlik makarna)
¢ 1 adet havuc (rendelenmis)

¢ 1 adet kabak (rendelenmis)

e 1 adet kirmizi biber (dogranmis)

e 1 adet sogan (ince dogranmis)

e 2 dis sarimsak (ezilmis)

e 2 yemek kasigl zeytinyadi

e 1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

e 1/2 cay kasigi karabiber

e 1 cay kasigi tuz

Yapihsi:
1. Makarnay! haslayin:
e Makarnayi bol tuzlu suda haslayin ve stzun.
2. Sebzeleri soteleyin:
e Zeytinyaginda sogan, sarimsak ve diger sebzeleri birka¢ dakika soteleyin.
3. Karistirin ve firina verin:

e Makarnayi sebzelerle karistirin. Karisimi firin kabina alin, Gzerine kasar peyniri serpin. 180°C
finrnda 30 dakika pisirin.

Servis Onerisi:

Sicak servis edin. Yaninda yogurt veya taze yesilliklerle sunabilirsiniz.

>> [pucu: Lezzeti artirmak icin icerisine biraz feslegen veya kekik ekleyebilirsiniz.
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