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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 1 Saat dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 40 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

2 adet bluyuk boy ayva

4 yemek kasigl toz seker

1 cay bardagi su

1 cubuk tarcin

4-6 adet karanfil

1 yemek kasigi kus dzimu (istege bagh)

1 yemek kasigi dévulmus ceviz ici

1 yemek kasigi fistik ya da findik ici (istege bagl)

4 yemek kasigl kaymak ya da dondurma (servis icin)

Yapihsi:

Ayvalar hazirlayin:

e Ayvalari ortadan ikiye kesin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin.
e Kabuklarini soymadan kararmamalari icin limonlu suda bekletin.

Firinlama islemi:

e Ayvalari firin kabina alin.

e Her yarim ayvanin icine 1 yemek kasigi toz seker serpin.

e Su, karanfil ve tarcini ekleyin.

o Uzerini kapatmadan énceden isitiimis 180°C firinda 35-40 dakika pisirin.

ic harci hazirlayin ve servis edin:

e Pisen ayvalarin icine ceviz, fistik ve kus GzUmunu karistirarak doldurun.
 Uzerine kaymak veya dondurma koyarak sicak ya da soguk servis yapin.

>> Ipucu: Ayvanin cekirdeklerini pisirme suyuna eklemek tatlya dogal bir renk ve jelimsi kivam
verir. Atmayin, kullanin! [T]
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