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Firinda Feslegenli Domatesli Makarna
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Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 30 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

¢ 300 gr makarna

e 2 adet domates (dogranmis)

e 1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
e 1/4 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
e 1/4 su bardagi zeytinyadi

e 1/2 cay kasigi tuz

e 1/2 cay kasigi karabiber

e 1 cay kasigi kekik

e 1/2 su bardagi feslegen (taze, dogranmis)
e 1 dis sarimsak (ezilmis)

e 1/2 su bardagi krema (istege bagl)

Yapilisi:
1. Makarna Hazirlama:

e Makarnayi bol tuzlu suda paket talimatlarina gére haslayin, stzin ve bir kenara alin.
2. Sosu Hazirlama:

e Bir tavada zeytinyagini isitin, sarimsagi ve dogranmis domatesleri ekleyin ve 5 dakika kadar
soteleyin.

e Tuz, karabiber, kekik ve taze feslegeni ekleyin, karistirin.

« istege bagli olarak krema ekleyip karistirin ve kisik ateste 2-3 dakika pisirin.

3. Makarnayi Sosla Birlestirme:
e Haslanmis makarnayi sosun icine ekleyin, iyice karistirarak harmanlayin.
4. Firinlama:

e Firin kabina karisimi doékin, tzerine rendelenmis kasar ve parmesan peynirini serpistirin.
o Onceden isitilmis 180°C firinda 15-20 dakika pisirin, Gstl kizarana kadar pisirin.
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5. Servis:

« Firindan cikan makarnayi sicak servis yapin. Uzerine ekstra feslegen ve peynir
serpebilirsiniz.

>> Ipucu: Dilerseniz lizerine biraz zeytinyadi gezdirip lezzetini artirabilirsiniz.
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