Firinda Patatesli Tavuk Baget
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Siire: 1 Saat 10 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 dakika
>> Pisirme Suresi: 50 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

8 adet tavuk baget

4 adet orta boy patates

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi zeytinyadi

1 yemek kasigi domates salgasi
2 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Tuz ve karabiber

Alerjen Uyarisi:
A igerir: SUt ve sit Grtnleri.
Servis Onerisi:

Yaninda mevsim salatasi veya cacikla sicak servis edin.

Yapihsi:

1. Marineyi hazirlayin:

e Yogurt, salca, zeytinyadi, ezilmis sarimsak ve baharatlari karistirin

2. Tavugu dinlendirin:
e Bagetleri sosa bulayip en az 20 dakika bekletin

3. Sebzeleri yerlestirin:

o Patates ve sogani iri dograyip firin kabina yayin, tavuklar tzerlerine dizin
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4. Pisirin:
e 200°C firinda tavuklar kizarip icleri tamamen pisene kadar yaklasik 50 dakika pisirin

>> Ipucu: Patatesleri esit bliyiiklikte dogramak hepsinin ayni anda pismesini saglar.
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