Firinda Tavuklu Pilav
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 75 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 60 dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 kisilik

Malzemeler:

1,5 su bardagi piring

4 adet tavuk but/baget

2 yemek kasigi tereyadi

3 su bardagi tavuk suyu

1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik (opsiyonel)

Servis Onerisi:

Yanina yogurt ve salata ile servis edebilirsiniz. Tepside servis sunumu ¢ok sik durur.

Yapihsi:
1. Pirinci hazirlama:

e Pirinci yikayip suzun. Finin kabina alin, tereyagi ile kanistirin.
2. Tavuklarn yerlestirme:

e Tavuklar tuz-baharatla harmanlayip pirincin Gzerine dizin.
3. Firinda pisirme:

e Tavuk suyunu ekleyin. 200°C firinda Uzeri kizarana kadar 45-55 dakika pisirin.

>> Ipucu: ilk 30 dakika (izerini folyo ile kapatip sonrasinda acarsaniz pilav daha yumusak olur,
tavuk daha iyi kizarir.
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