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Sire: 1 Saat dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 45 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:
Corba icin:

e 4 adet blylk sogan (ince dilimlenmis)

e 3 yemek kasigi tereyagi

e 1 yemek kasigi zeytinyadi

o 1 tath kasigi seker (karamelizasyon icin)
e 1 yemek kasigi un

e 5 su bardagi et suyu veya sebze suyu

e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasigi karabiber

e 1 cay kasig kekik

Uzeri icin:

e 4 dilim baget ekmegi (kizartilmis)
e 1 su bardagi rendelenmis gruyere veya kasar peyniri

Yapilisi:

1. Soganlar Karamelize Etme:

e Blylk bir tencereye tereyagini ve zeytinyagini ekleyin.
e Dilimlenmis soganlari ekleyip orta ateste 20-25 dakika yavasca karamelize edin.
e Sekeri ekleyerek iyice kahverengilesene kadar karistirin.

2. Corbayi Hazirlama:

e Unu ekleyip 2-3 dakika kavurun.
e Et suyunu ekleyerek iyice karistirin.

e Tuz, karabiber ve kekigi ekleyerek kisik ateste 20 dakika kaynamaya birakin.

3. Uzeri icin:
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e Baget ekmek dilimlerini firinda hafif kizartin.

e Corbay! kaselere paylastirin, Gzerine ekmek dilimlerini koyun.
« Uzerine rendelenmis peyniri ekleyin.

4. Firinda Pisirme:

» Onceden isitilmis 200°C firinda 5-7 dakika peynir eriyip kizarana kadar pisirin.

5. Servis:

e Firindan cikardiktan sonra sicak olarak servis edin.

>> ipucu: Daha yogun bir tat icin corbayi kirmizi sarap veya beyaz sarap ile de
yapabilirsiniz.
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