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oégo.. GIRAZ'IN

Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 20 dakika
>> Pisirme Suresi: 10 dakika
>> Kac Kisilik: 6 adet

Malzemeler:
Hamur icin:

e 3 su bardagi un
e 1 su bardagi su
e 1 cay kasigi tuz
e 1 yemek kasigi sivi yag

ic Harci Secenekleri:

 Peynirli Gézleme icin:

o 250 gr beyaz peynir
o 1/2 demet maydanoz (ince dogranmis)

« Kiymali Gézleme icin:

o 250 gr kiyma
o 1 adet sogan (ince dogranmis)
o 1 cay kasigi tuz, karabiber, pul biber

 Patatesli Gézleme icin:

o 2 adet haslanmis patates (rendelenmis)
o 1 yemek kasigi tereyagi
o 1 cay kasigi tuz, karabiber

Yapihsi:
1. Hamurun Hazirlanmasi:

e Un, su, tuz ve sivi yagi karistirarak yogurun.
e Yumusak bir kivam alana kadar yogurmaya devam edin.
e Hamuru 6 esit bezeye ayirin ve Uzerini 6rtip 10 dakika dinlendirin.

2/3



. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

2. ic Harcin Hazirlanmasi:

« Peynirli Gézleme icin: Beyaz peynir ve maydanozu karistirin.
« Kiymali Gézleme icin: Tavada kiymayi soganla kavurun, baharatlar ekleyin.

« Patatesli Gézleme icin: Haslanmis patatesi tereyadi ve baharatlarla karistirin.

3. Gozlemeyi Yapma:

e Dinlenen hamuru un serpilmis zeminde ince sekilde acin.
e ic harci hamurun yarisina yayin, diger yarisini Gzerine kapatin.
e Kenarlarini hafifge bastirarak kapatin.

4. Pisirme:

e Tavayi orta ateste isitin ve gézlemeyi arkali 6nld pisirin.
e Pisen gozlemelerin lGzerine tereyadi slrerek sicak servis edin.

>> ipucu: Dékim tava kullanarak daha lezzetli bir pisirme sagdlayabilirsiniz.
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