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Siure: 50 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 30 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

[T Hamuru igin:

e 2 su bardagi un

1 su bardagi su

2 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

1] Serbeti icin:

e 2 su bardagi toz seker
e 1,5 su bardagi su
e 1 tath kasigi limon suyu

1] Kizartmak igin:

e Sivi yag

Yapihisi:
1. Serbetin Hazirlanmasi:

e Seker ve suyu bir tencerede kaynat.

e Kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyip 5 dakika daha kaynat.

e Ocaktan alip sogumaya birak.

2. Hamurun Hazirlanmasi:

e Bir tencereye su, tereyagi, seker ve tuzu ekleyip kaynat.
e Kaynayan suya unu ekleyerek hizlica karistir ve kivam alana kadar pisir.
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e llininca icine yumurtalari ekleyip iyice yogur.
3. Sekil Verme ve Kizartma:

e Hamurdan ceviz buyukligunde parcalar koparip yuvarla.
e Ortasina parmaginla hafifce bastirarak cukur olustur.
e Derin bir tencerede sivi yagi isit ve tathlar altin sarisi olana kadar kizart.

4. Serbete Batirma ve Servis:

o Kizaran tatlilan sicak halde soguk serbete at ve birkac¢ dakika beklet.
e Servis tabagina alarak Antep fistig1 veya Hindistan cevizi ile susle.

>> ipucu: Hamurun iyi yogrulmasi ve dinlendirilmesi, tathinin icinin daha yumusak
olmasini saglar!
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