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Hasil (Erzincan)
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Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

1 Hamuru icin:

e 1 su bardagi dovme (asurelik bugday)
e 4 su bardagi su
e 1 cay kasigi tuz

(1] Sosu icin:

e 2 yemek kasigi tereyagi
e 1 cay kasigl kirmizi toz biber
e 1 cay kasigi pul biber

(] Uzeri icin:

e 1 su bardagi sizme yogurt
e 2 dis sarimsak (ezilmis)

Yapihisi:
1. Dovmeyi Haslayin:
e Dévmeyi yikayip stzun.
e Tencereye dévme ve suyu ekleyerek kaynamaya birakin.
e Tuz ekleyip ara ara karistirarak kisik ateste 20 dakika pisirin (kivami koyulasmal).

2. Yogurtlu Sosu Hazirlayin:

e Slizme yogurdu bir kaseye alin.
e Ezilmis sarimsagi ekleyerek karistirin.

3. Tereyagh Sosu Hazirlayin:

e KlicUk bir tavada tereyadini eritin.
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« Uzerine kirmizi toz biber ve pul biber ekleyerek hafifce képiirene kadar karistirin.

4. Servis:

e Haslil't genis bir tabaga alin.
e Uzerine yogurtlu sosu gezdirin.
e Son olarak kizgin tereyagli biber sosunu dokerek sicak servis edin.

>> ipucu: Hasil, geleneksel olarak yaninda tereyaginda pisirilmis kavurma ile de servis
edilir. Daha kivamli olmasi icin pisirme sirasinda suyun az gelmesi durumunda bir miktar sicak su
ekleyebilirsiniz.
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