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Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

1] Ana Malzemeler:

500 gr taze tuzsuz lor peyniri
1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sut

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi vanilin

M Uzeri icin:

e Toz Antep fistigl veya targin
o Bal (istege bagh)

Yapihsi:
1. Peynirin Hazirlanmasi:

e Lor peynirini bir kaseye alip ¢atalla ezin.
 Uzerine irmik, sit, seker ve vanilini ekleyerek karistirin,

2. Tatlhinin Pisirilmesi:

e Tereyagini genis bir tavada eritin.
e Peynirli karisimi ekleyerek orta ateste surekli kanstirarak kavurun.
e Karisim koyulasip kivam alinca ocaktan alin.

3. Servis:

e Hosmerimi tabaklara paylastirin.
 Uzerine tarcin veya toz Antep fistigi serperek servis edin.
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e Daha tath bir lezzet icin Gzerine bal gezdirebilirsiniz.

>> ipucu: Tathyi daha yogun bir lezzet icin kisik ateste uzun siire kavurabilirsiniz!

3/3



