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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Patatesleri kabuklariyla haslayip sicakken sosluyoruz; ilik patates sosu daha iyi ceker. Tane hardal
hafif dokulu bir gérinim verir.

Malzemeler:

e 700 g klcuk patates

2 yemek kasigi zeytinyadi

1 yemek kasigi tane hardal

1 yemek kasigi elma sirkesi

1 tath kasigi limon suyu

2 dal taze sogan

2 yemek kasigi kiyilmis maydanoz
1 yemek kasigi kapari (istege bagl)
Tuz ve karabiber

Alerjen Uyarisi:

A igerir: icerir: hardal.

On Hazirhk:

Esit boy patatesler ayni siirede piser.
Yapihsi:

1. Patatesleri haslayin:

e Yikanmis patatesleri soguk tuzlu suya koyun. Kaynadiktan sonra 18-22 dakika, bicak kolay
girene dek haslayin.
e SUzUp 5 dakika 1litin, sonra lokmalik bUyuklUkte kesin.

2. Sosu cirpin:

e Zeytinyadi, hardal, sirke, limon, tuz ve karabiberi kiicik kasede ¢irpin.
e IliIk patateslere sosu doklp nazikce karistirin.
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3. Yesillikleri ekleyin:
e Taze sogan, maydanoz ve kapariyi ekleyin. Tuz ve limonu kontrol edip ilik servis edin.
Pisme ve Kivam Kontrolu:
Patates yumusak ama karistirirken dagilmamalhdir.
Saklama:

Kapali kapta buzdolabinda 2 gliine kadar saklayin; servis éncesi 15 dakika oda sicakhgina alin.
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