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Ispanakh Peynirli Makarna
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Siire: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

350 g makarna

400 g 1spanak

200 g lor peyniri

1 kuru sogan

2 yemek kasigi zeytinyadi
1 dis sarimsak

Tuz ve karabiber

Alerjen Uyarisi:
A icerir: Gluten iceren tahillar, st ve sit Griinleri.
Servis Onerisi:

Uzerine pul biber serperek servis edin.

Yapihsi:
1. Makarnay! haslayin:
e Diri kivamda pisirin
2. Ispanagi soteleyin:
e Sogan ve sarimsakla suyunu ¢cekene dek pisirin
3. Peyniri ekleyin:
e Loru ispanaga karistirin
4. Birlestirin:

e Makarnayi sosla harmanlayin
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>> Ipucu: Ispanagi eklemeden énce tamamen kurulayin.
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