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Siure: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 6 kisilik

Malzemeler:
Hamur icin:

e 1 su bardagi su

2 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi vanilin

Kizartmak icin:
e 2 su bardagi sivi yag
Kaplamak icin:

¢ 1 cay bardadi toz seker
e 1 tath kasigi tarcin

Cikolata Sos icin:

¢ 100 gr bitter cikolata
e 1/2 su bardagi krema

Yapihsi:

1. Hamuru Hazirlama:

Klcuk bir tencereye su, tereyagdi, seker ve tuzu koyarak kaynatin.

Kaynayinca unu ekleyip surekli karistirarak hamur toparlanana kadar pisirin.
Ocaktan alip sogumaya birakin.

Yumurtayi ve vanilini ekleyip iyice karistirarak yumusak bir hamur elde edin.
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2. Churroslan Sekillendirme ve Kizartma:

e Hamuru yildiz uclu sikma torbasina koyun.
e Kizgin yaga uzun cubuklar halinde sikin ve altin rengi olana kadar kizartin.
e Kagit havlu Gzerine alarak fazla yagini stizdtran.

3. Tarcinh Seker Kaplama:

e Seker ve tarcini bir kapta karistirin.
e Sicak churroslari bu karisima bulayin.

4. Cikolata Sos Hazirlama:

e Bitter cikolatayi klicuk parcalara boélun.
e Kremay! isitip ¢ikolatanin Gzerine dékin ve iyice karistirarak eritin.

5. Servis:

e Churroslari sicak olarak cikolata sos ile servis edin.

>> [pucu: Daha citir bir sonuc icin hamuru kizartmadan énce 30 dakika buzdolabinda
bekletebilirsiniz.
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