Kestaneli Tarcinh Corek
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PV murracs

Siire: 1 Saat 55 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 30 dakika

0 Dinlendirme/Sogutma Siiresi: 1 saat
>> Pisirme Siuresi: 25 dakika

>> Kacg Kisilik: 8 kisilik

Mayall coregin icini ezilmis kestane, tarcin ve esmer sekerle doldurup rulo halinde sarin.
Kestaneleri plre yapmadan iri kirintili birakmak kesitlerde belirgin bir ic katman olusturur.

Malzemeler:

3,5 su bardagi un

1 su bardagi ihk sut

1 yumurta

2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasigi instant maya

3 yemek kasigi tereyadi

1 su bardagi pismis kestane
2 yemek kasigl esmer seker
1 cay kasigi tarcin

e Tuz

Alerjen Uyarnisi:
A icerir: Bugday/gluten, yumurta, sit Griinleri, kestane
On Hazirhk:

Kestaneler 6nceden haslanmis veya firinlanmis ve sogutulmus olmalidir. Tereyagini eritip ihtin;
sicak tereyagi mayayi zayiflatabilir.

Servis Onerisi:

Dilimleri ihk servis edin. Fazla tatli olmayan bir kahve veya cayla iyi gider.

Yapihsi:

1. Hamuru hazirlayin:
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e Un, maya, seker ve tuzu karistirin. lhk sit, yumurta ve ilimis tereyagini ekleyip yumusak bir
hamur yogurun.

e Hamuru kapatip 60 dakika mayalandirin. Parmadginizla bastiginiz iz yavasca geri donlyorsa
hamur hazirdir.

2. Kestaneyi i¢c harca donistirin:

o Kestaneleri catalla iri parcalar halinde ezin. Esmer seker ve tarcinla karistirin; pure haline
getirmeyin.

e Hamuru hafif unlanmis tezgahta dikdértgen acin. Kestaneli harci kenarlarda 1 cm bosluk
kalacak bicimde yayin.

3. Rulo yapip firinlayin:

e Hamuru uzun kenardan rulo sarin ve birlesim yerini alta getirin. Keskin bicakla 8 dilim kesip
yagl kagit serili kaliba aralikh dizin.

e Onceden sitilmis 185°C firinda 20-25 dakika pisirin. Ustleri erken kizarirsa gevsekce yagli
kagitla oértin.

Pisme ve Kivam Kontrolu:

Coregin ortasi hamur kalmamali, kestane parcgalari yumusamis olmali ve Ustl koyu yanik renk
almamalidir.

Saklama:

Soguyan corekleri kapali kapta oda sicakliginda iki gtin saklayin. Servis 6ncesi disik Isida kisa
sure isitabilirsiniz.

>> [pucu: Ruloyu kesmeden énce 5 dakika bekletin; bdylece ic harc kesim sirasinda disari
tasmaz.
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