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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 50-55 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Suresi: 30 Dakika (mayalanma haric)
>> Pisirme Suresi: 20-25 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

Hamur icin:

1 su bardagi ihk sut

1 su bardagi ik su

1 yemek kasigi toz seker

1 paket instant maya (10 gr)

1 tath kasigi tuz

1/4 su bardagi sivi yag

4-5 su bardagi un (kontrollU ekleyin)

ic Harci icin:

300 gr kiyma

2 adet orta boy sogan (ince dogranmis)

2 adet domates (rendelenmis)

1 adet yesil biber (dogranmis)

1 yemek kasigi salca
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1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

2 yemek kasigi sivi yag

Uzeri icin (istege bagh):

e 1 yumurta sarisi

e 1 tath kasig1 yogurt

Yapilisi:

1] Hamurun Hazirlanmasi

Ihk sut, su, seker ve mayayi bir kaba alin, karistirip 5 dakika bekletin. Ardindan sivi yag, tuz ve
azar azar un ekleyerek yumusak kivamli bir hamur yogurun. Uzerini értiip 1 saat kadar
mayalanmaya birakin.

2] I¢c Harcin Hazirlanmasi
Kiymayi bir kaseye alin. Uzerine ince dogranmis sogan, biber, rendelenmis domates, salca ve
baharatlar ekleyin. Sivi yagi da ilave edip tim malzemeleri glizelce karnistirin.

3[] Sekillendirme
Mayalanan hamurdan mandalina blyUkliginde bezeler alin. Her bezeyi uzun oval sekilde acin.
Ortasina kiymali harctan yayin. Kenarlarini ice kivirarak pide sekli verin.

4[] Pisirme
istege bagli olarak Gzerine yumurta sarisi-yogurt karisimi surebilirsiniz. Onceden isitilmis 200°C
firnda 20-25 dakika pisirin.

Lezzet ipucu: >>

(0 Finnndan cikardiktan sonra pidelerin kenarlarina tereyagi slirerseniz hem parlak hem de
yumusak bir ylizey elde edersiniz. Yaninda ayranla mikemmel gider!
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