FIRAZ'IN
Il MUTFACE

Kozlenmis Domates ve Biber Corbasi
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Sire: 40 Dakika dk

Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 25 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

e 4 adet buyuk domates (kdzlenmis ve kabuklari soyulmus)
e 2 adet kirmizi kapya biber (kézlenmis ve dogranmis)
e 1 adet kuru sogan (dogranmis)

e 2 dis sarimsak (ezilmis)

e 1 yemek kasigi zeytinyadi

e 1 yemek kasigi tereyagi

e 3 su bardagi sebze suyu

e 1 cay kasigi tuz

e 1/2 cay kasigi karabiber

e 1 cay kasigi toz kirmizi biber

e istege bagli: 1/2 su bardagi krema

Yapilisi:
1. Sogan ve Sarimsagi Soteleme:

e Bir tencereye zeytinyagi ve tereyagini ekleyin.

e Dogranmis sogan ve sarimsagi ekleyip pembelesinceye kadar soteleyin.

2. K6zlenmis Sebzeleri Ekleme:

e Kozlenmis domates ve biberleri dograyip tencereye ekleyin.
e Tuz, karabiber ve kirmizi toz biberle tatlandirin.

3. Pisirme:

e Sebze suyunu ekleyip karistirin.
e Orta ateste 20 dakika kadar kaynatin.

4. Blenderdan Gecirme ve Servis:

e Corbayi blenderdan gecirerek puruizsiz hale getirin.
« istege bagli olarak kremay: ekleyip birkac dakika daha pisirin.

2/3



. ﬁo.. GIRAZ'IN
PV murracs

[ .

>> ipucu: Uzerine taze fesle§en yapraklari ve birkac damla zeytinyadi gezdirerek servis
yapabilirsiniz. Yaninda kizarmis ekmekle servis etmek harika olur.
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