Labneli Cevizli Sandvic
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Sire: 5 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 Dakika
>> Pisirme Suresi: Yok

>> Kac Kisilik: 2 Kisilik
Malzemeler:

[I] Ana Malzemeler:

4 dilim tam bugday veya cavdar ekmegi

4 yemek kasigi labne peyniri

1 avucg ceviz ici (iri dovulmus)

1 tath kasigi bal

e 1 tutam tarcin (istege bagl)

Roka veya taze feslegen yapraklari (servis icin)

Yapihisi:

1. Labneli Karisimi Hazirlama:

« Labne peyniri bir kaseye alin. icine déviilmiis cevizleri ve bali ekleyip karistirin. Hafif tatli
ama doyurucu bir karisim elde edin.

2. Sandvici Olusturma:

o Ekmek dilimlerinin Gzerine labneli karisimdan siriin. iste§e gére (izerine biraz tarcin serpin.

e Diger ekmek dilimini Gzerine kapatin. Dilerseniz ¢gen seklinde keserek servis edin.
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3. Servis:

e Yanina taze roka veya feslegenle slisleme yapabilir, sicak cayla birlikte servis edebilirsiniz.

>> [pucu: Bu sandvic, hem tatli hem tuzlu sevenler icin ideal! icine kuru Gziim veya
incir de eklenerek farkh bir aroma yakalanabilir.
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