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PV murracs

Sire: 1 Saat 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlik Siuresi: 1 saat 15 dakika (sogutma dahil)
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 6 kisilik

Mandalinay! uzun kaynatmiyoruz; dilimler dagilmaz ve kabuk aciligi serbete gecmez. Seker
miktarini meyvenin tathhigina gére ayarlayin.

Malzemeler:

e 6 mandalina

5 su bardagi su

Yarim su bardagi seker
1 cubuk tarcin

2 karanfil (istege bagl)
1 tath kasigi limon suyu

On Hazirhk:

Meyveyi kaynayan serbette uzun tutmayin; dagilma ve acilasma yapabilir.
Yapihsi:

1. Serbeti hazirlayin:

e Su, seker, tarcin ve karanfili kaynatin. Atesi kisip 5 dakika aromalarin gecmesini bekleyin.
e Mandalinalari soyup dilimleyin, ¢ekirdeklerini ayiklayin.

2. Meyveyi pisirin:

e Dilimleri serbete ekleyip kisik ateste 5-7 dakika tutun; yumusamaya basladiginda ocagi
kapatin.
e Limon suyunu ekleyin, baharatlar cikarip oda sicakhgina getirin.

3. Sogutup servis edin:
e Buzdolabinda en az 1 saat sogutun; meyve taneleriyle servis edin.
Pisme ve Kivam Kontrolu:

Mandalina dilimleri bitun, serbeti meyve aromali olmalidir.
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Saklama:

Kapall kapta buzdolabinda 3 glne kadar saklayin.
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