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Mayasiz Peynirli Bazlama
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Sire: 25-30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15-20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 adet bazlama

Malzemeler:

[[] Hamur igin:

e 2 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

e Yarim cay bardagi su

1 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

([ ic Harcr:

e 1 su bardagi ezilmis beyaz peynir

e 1 tutam ince dogranmis maydanoz

Yapihisi:

1. Hamuru Hazirlama:

e Hamur malzemelerini genis bir kapta karistirin ve yogurun. Ele yapismayan yumusak bir

hamur elde edin. Gerekirse un veya su ilavesi yapin.
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2. Harci Hazirlama:
e Beyaz peyniri ezin ve ince dogranmis maydanozla karistirin.

3. Sekil Verme:

e Hamuru bezelere ayirin. Her bezeyi acin, ortasina peynirli har¢ koyun. Uzerini kapatip tekrar
hafifce acarak yuvarlak hale getirin.

4. Pisirme:
e Isitilmis yapismaz tavada arkali 6nlU pisirin. Her iki tarafi da glzelce kizardiginda alin.
5. Servis:

e Tereyagi slrerek sicak servis edin. Yaninda cay ve domates-salatalikla harika gider.

>> ipucu: Bazlamalan énceden pisirip buzdolabinda saklayabilir, ihtiyac duydugunuzda
tekrar 1sitarak servis edebilirsiniz.
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