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Sire: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 10 dakika
>> Kac Kisilik: 2-3 kisilik

Malzemeler:

3 adet domates (rendelenmis)

2 adet yesil biber (ince dogranmis)

3 adet yumurta

2 yemek kasigi tereyagi veya zeytinyadi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

Opsiyonel:

e 50 gr beyaz peynir veya kasar peyniri (istege bagh)
e 1 cay kasigi kekik

Yapihsi:
1. Sebzeleri Kavurma:

e Tavaya tereyagdini veya zeytinyagini ekleyin.
e Yesil biberleri ekleyip birka¢ dakika kavurun.

e Rendelenmis domatesleri ekleyerek 5 dakika suyunu ¢cekene kadar pisirin.

2. Yumurtayi Ekleme:

e Yumurtalari domates karisiminin tzerine kirin ve sarilarini dagitmadan pismeye birakin.

o Hafif karistirarak menemenin kivamini belirleyebilirsiniz.

3. Baharatlari ve Peyniri Ekleyerek Servis:

e Tuz, karabiber, pul biber ve istege bagli olarak peyniri ekleyin.

e Yumurtalar tamamen pistikten sonra ocaktan alin.

4. Servis:
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e Sicak olarak taze ekmekle servis edin.

>> Ipucu: Daha lezzetli olmasi icin domatesleri kavurmadan énce kabuklarini
soyabilirsiniz.
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