6:0. GIRAZ'IN
MUTFACH

Muhallebi (Klasik Sutlu Tath)
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

1] Ana Malzemeler:

4 su bardag sut

1 cay bardagi toz seker
2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi nisasta
1 yemek kasigi tereyagi
1 paket vanilin

[ Uzeri icin (istege Bagh):

e Tarcgin
e Antep fistigi
¢ Hindistan cevizi

Yapihisi:
1. Muhallebinin Pisirilmesi:

e SUtd, sekeri, unu ve nisastayi bir tencereye al ve cirpiciyla iyice karistir.
e Orta ateste surekli karistirarak koyulasana kadar pisir.
e Kaynamaya baslayinca tereyadi ve vanilini ekleyerek karistir.

2. Servis:

e Muhallebiyi kaselere paylastir ve oda sicakliginda biraz sogumasini bekle.
e Buzdolabinda en az 2 saat dinlendir.
e Servis yaparken Uzerine tarcin, Antep fistigi veya Hindistan cevizi serperek susle.

>> ipucu: Muhallebinin plriuzsiz olmasi icin karistirma islemi sirasinda
topaklanmamasina dikkat et. Surekli cirpici kullanarak pisirirsen kivami daha iyi olur!
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