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Siure: 10 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhik Suresi: 10 dakika
>> Pisirme Siuresi: Yok (Cig servis edilir)
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

2 adet kirmizi kapya biber (firinlanmis ve kabugu soyulmus)
1 cay bardadi ceviz ici (dovilmus)

2 yemek kasiglr ekmek kirintisi

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi nar eksisi

1 tath kasigi limon suyu

1 tath kasigr domates salcasi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi pul biber

Uzeri icin:

e 1 yemek kasigi zeytinyadi
o 1 tath kasigi dovilmus ceviz

Yapilisi:
1. Malzemeleri Cekme:

e Firinlanmis ve kabuklari soyulmus kirmizi biberleri dograyin.
e Cevizleri hafif dovin ve tim malzemeleri bir mutfak robotuna alin.
e Karisimi plrtzsiz olana kadar gekin.

2. Lezzet Ayari:

e Kivamini ayarlamak icin gerekirse biraz daha zeytinyadi veya ekmek kirintisi ekleyebilirsiniz.
e Tadi dengelemek icin nar eksisini veya limon suyunu artirabilirsiniz.

3. Servis:

e Muhammara’y! bir servis tabagina alin ve Uzerine zeytinyagi gezdirin.
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e DOvUImus ceviz serperek sunum yapin.
e Sicak pide veya lavas ekmedgiyle servis edin.

>> [pucu: Daha yogun bir tat icin bir gece buzdolabinda bekletebilirsiniz.
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