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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Suresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 15 dakika (demleme)
>> Kac Kisilik: 4-6 kisilik

Malzemeler:

1 litre su

¢ 1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi kuru Gzim veya dut

1 adet cubuk tarcin

5-6 adet karanfil

1 tath kasigi hibiskus (istege bagli, kirmizi renk verir)
1 cay kasigi rendelenmis muskat (istege bagl)

1 yemek kasigi gul suyu (istege bagl)

1 adet limonun suyu

Yapihsi:
1. Serbeti Kaynatma:

e TUm malzemeleri bir tencereye alin.
e Orta ateste 15 dakika boyunca kaynatin.
e Sekerin iyice erimesini saglayin ve baharatlarin aromasinin cikmasini bekleyin.

2. Suzme ve Dinlendirme:

e Kaynayan serbeti ocaktan alin ve bir siizgec yardimiyla suzun.
e Oda sicakliginda 15-20 dakika dinlendirin.

3. Servis:

e Soguyan serbeti slirahiye alin.
e Soguk servis etmek icin icine buz ekleyin.
e Limon dilimleri ve taze nane yapraklariyla susleyerek ikram edin.

>> Ipucu: Daha yogun bir aroma icin serbeti bir gece buzdolabinda bekletebilirsiniz.
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