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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

4 dilim bayat ekmek

e 2 su bardagi sut

e 2 yemek kasigi tereyagi

e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasig! karabiber

e 1 cay kasigi pul biber (istege bagh)

¢ 1 su bardagi beyaz peynir (ufalanmis)
¢ 1 dis sarimsak (istege bagh)

e 1 cay bardagi sicak su

Yapihisi:
1. Ekmekleri Hazirlayin:
e Bayat ekmekleri kiiclk kipler halinde dograyin.

2. Tereyagini Eritin:

e Tavada tereyagini eritin.
e Sarimsagi ince dograyip ekleyin (istege bagh).

3. Ekmekleri Kavurun:
e Dogranmis ekmekleri tavaya ekleyin ve tereyaginda kizarana kadar kavurun.
4. Sutu Ekleyin:

« Uzerine siiti ve sicak suyu ekleyerek karistirin.
e Kisik ateste sutl ¢cekene kadar karistirarak pisirin.

5. Peynir ve Baharatlar Ekleyin:
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e Beyaz peyniri ve baharatlar ekleyerek karistirin.
e 5 dakika daha pisirip ocaktan alin.

6. Servis:

e Sicak olarak yaninda yogurt veya tursu ile servis yapabilirsiniz.

>> ipucu: Daha zengin bir lezzet icin (izerine kavrulmus kiyma veya pastirma
ekleyebilirsiniz.
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