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Siure: 70 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 dakika
>> Pisirme Suresi: 50 dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 kisilik

Malzemeler:

4 adet patates (halka dogranmis)
e 350 g kiyma

e 1 adet sogan (yemeklik dogranmis)
e 1 dis sarimsak (opsiyonel)

e 1 yemek kasigi domates salgasi

e 1 adet domates (rendelenmis)

e 2 yemek kasigi sivi yag

e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasigi karabiber

e 1 cay kasigi pul biber (opsiyonel)
¢ 1,5 su bardagi sicak su

Servis Onerisi:

Pilav ve cacik ile servis edebilirsiniz. Yanina tursu cok yakisir.

Yapihsi:
1. Kiymali harci hazirlama:
e Tencerede yadi isitin, sogani 3-4 dakika kavurun.
e Kiymayi ekleyip rengi dénene kadar pisirin.
e Salca ve rendelenmis domatesi ekleyip 2-3 dakika pisirin.
e Tuz ve baharatlan ekleyin.

2. Patatesleri dizme:

o Patatesleri tencereye/tabana tek sira dizin, Gzerine kiymali harci yayin. Kat kat
yapabilirsiniz.

3. Pisirme:
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e Sicak suyu ekleyin, kisik ateste 40-45 dakika patatesler yumusayana kadar pisirin.

>> Ipucu: Patateslerin dagilmamasi icin dilimleri cok ince kesmeyin ve yemegi pistikten sonra 10
dakika dinlendirin.
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