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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN

Siure: 10 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

e 2 su bardagi haslanmis kuru fasulye

1 adet kirmizi sogan (piyazlik dogranmis)

1 adet domates (kliclik dogranmis)

1 adet yesil biber (ince dogranmis)

5-6 dal maydanoz (kiyilmis)

1 adet haslanmis yumurta (dilimlenmis, istege bagh)
10 adet siyah zeytin (cekirdeksiz)

Sosu icin:

e 3 yemek kasigi zeytinyadi

1 yemek kasigi sirke veya limon suyu
1 dis sarimsak (ezilmis)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi sumak

Yapihsi:
1. Sebzeleri Hazirlama:

e Kuru fasulyeyi 6nceden haslayin veya konserve kullaniyorsaniz stzun.
e Kirmizi sogani piyazlik dograyip sumak ile ovalayin.

2. Sosu Hazirlama:

e Bir kasede zeytinyagi, sirke (veya limon suyu), ezilmis sarimsak ve tuzu karistirin.
e Dogranmis sebzeleri ve fasulyeyi birlestirerek lizerine sosu ekleyin.

3. Servis:

e Servis tabagina alin, Gzerine dilimlenmis haslanmis yumurta ve siyah zeytinleri ekleyin.
¢ Kiyllmis maydanoz serpistirerek servis yapin.
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PV murracs

>> ipucu: Gercek bir Antalya usulii piyaz icin tahin ekleyerek farkl bir lezzet elde
edebilirsiniz.
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