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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 1 Saat dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 15 dakika
(0 Mayalanma Suresi: 30 dakika
>> Pisirme Siuresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 12 adet

Malzemeler:

Hamur icin:

4 su bardagi un

1 su bardagi ik sut

1 cay bardagi sivi yag

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasigi tuz

1 paket instant maya (10 gr)

1 adet yumurta (aki hamura, sarisi Gzeri icin)

ic Harci icin:

e 150 gr beyaz peynir veya kasar peyniri
e 1/2 demet maydanoz (ince dogranmis)

Uzeri icin:

e 1 adet yumurta sarisi
o 1 tatl kasigi susam veya ¢orek otu

Yapilisi:

1. Hamurun Hazirlanmasi:

Ihk sUt, maya ve sekeri bir kaba alip 5 dakika bekletin.

Unu genis bir kaba alin, tuzu ekleyin ve ortasini acin.

Maya karisimini ve sivi yagdi ekleyerek yumusak bir hamur yogurun.
Hamurun Gzerini 6rtup 1thk bir ortamda 30 dakika mayalandirin.

2. ic Harcin Hazirlanmasi:
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e Peyniri ezin, dogranmis maydanozla karistirin.
3. Pogacalan Sekillendirme:

e Mayalanan hamurdan klgcuk bezeler koparin ve elinizle agin.
« icine peynirli harctan koyarak yarim ay seklinde kapatin.

4. Uzerine Yumurta Siirme ve Pisirme:

e Pogacalar yagh kagit serili firin tepsisine dizin.
 Uzerine yumurta sarisi siiriip susam veya ¢érek otu serpin.
e Onceden 1sitilmis 180°C firinda 20 dakika altin rengi olana kadar pisirin.

5. Servis:

e Sicak olarak yaninda cayla servis edin.

>> Ipucu: Daha yumusak bir podaca icin hamuru yogurduktan sonra 1 saat buzdolabinda
bekletebilirsiniz.
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