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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 su bardagi piring

1/4 su bardagi arpa sehriye

1,5 su bardagi sicak su veya tavuk suyu
1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi tuz

Yapilisi:
1. Pirinci Hazirlama:

¢ Pirinci nisastasini atmasi icin 1thk tuzlu suda 15 dakika bekletin.
e Daha sonra bol suyla yikayip stzun.

2. Pilavi Pisirme:

e Tereyagini ve sivi yagl tencereye alin, sehriyeleri ekleyin ve kahverengilesene kadar
kavurun.

e Yikanmis pirinci ekleyip 2-3 dakika daha kavurun.

e Sicak su veya tavuk suyunu ve tuzu ekleyerek karistirin.

e Kapagdini kapatip kisik ateste 10-12 dakika suyunu cekene kadar pisirin.

e Ocaktan aldiktan sonra 10 dakika demlenmeye birakin.

3. Servis:

¢ Pilavi hafifce karistirarak kabartin ve sicak servis edin.

>> [pucu: Pilavin tane tane olmasi icin demlendikten sonra tahta kasikla hafifce karistirin.
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