"
6:0‘:? HIRAZ'IN
jl MUTFACGH

Sekerpare

1/3



V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN

Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 30 dakika
>> Kac Kisilik: 12 adet

Malzemeler:
Hamur icin:

e 125 gr tereyagdi (oda sicakhginda)
1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi irmik

1 adet yumurta

1 cay bardadi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

2 su bardagdi un (kontrolll ekleyin)

Serbet icin:

e 2 su bardagi toz seker
e 2,5 su bardagi su
e 1 tath kasigi limon suyu

Uzeri icin:

e Bltun findik veya badem

Yapilisi:
1. Serbeti Hazirlama:

e Sekeri ve suyu kaynatin, kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyerek 5 dakika daha kaynatip
ocaktan alin.
e Serbeti sogumaya birakin.

2. Hamuru Hazirlama:

e Tereyagi, pudra sekeri, yumurta ve sivi yagi bir kaba alin ve karistirin.
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« irmigi, kabartma tozunu ve vanilini ekleyin.
e Unu azar azar ekleyerek yumusak bir hamur yogurun.

3. Sekerpareyi Sekillendirme ve Pisirme:

e Hamurdan ceviz blyUkltgtnde parcalar koparip yuvarlayin.
e Yagl kagit serili tepsiye dizin, Gzerine birer findik veya badem yerlestirin.
« Onceden isitilmis 180°C firinda 25-30 dakika pisirin.

4. Serbetleme ve Servis:

e Firindan cikan sicak sekerparelerin Gzerine soguk serbeti dokiin.
e Serbeti iyice cekmesi icin 30 dakika bekleyin.

>> [pucu: Daha parlak bir ylizey icin sekerpareleri firina vermeden énce yumurta sarisi
surebilirsiniz.
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