Soguk Turk Kahvesi
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Sure: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Siresi: 5 dakika
>> Kac Kisilik: 2 kisilik

Malzemeler:

2 tath kasigi Turk kahvesi
2 Turk kahvesi fincani su
1 su bardagi soguk sut

1 tath kasigi bal

8 buz kupu

1/2 cay kasigl kakao

Alerjen Uyarisi:

A igerir: SUt ve siit Grnleri.

On Hazirhk:

Meyveleri ve taze otlar iyice yikayip kurutun. Soguk iceceklerde kullanilacak malzemeleri
onceden sogutun; sicak demlemelerde suyu kaynattiktan sonra uygun sicakliga gelmesi icin kisa

sure bekletin.

Servis Onerisi:

Buzlu bardakta Gzerine kakao serperek servis edin.

Yapihsi:
1. Kahveyi pisirin:
e TuUrk kahvesini suyla k6pugu yutkselene kadar pisirip ocaktan alin.

2. Sogutun:

e Kahveyi telvesi dibe ¢cokene kadar bekletip tst bolimUunlu ayn kaba aktarin.

3. Kanistirin:
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e Soguyan kahveyi sit ve balla ¢irpin.
e Karistirma islemini malzemeleri ezmeden, alttan Uste dogru yapin. Tuz ve baharati son kez
kontrol ettikten sonra bir sonraki asamaya gecin.

4. Servis edin:

e Buz dolu bardaklara paylastirip Gzerine ¢ok az kakao serpin.
e Yemedi servis etmeden 6nce birkac dakika dinlendirin ve son dokunuslari bu asamada
ekleyin.

Pisme ve Kivam Kontrolu:

icecegin tathlik ve asit dengesini sogukken yeniden kontrol edin. Buz eklenecekse tadin hafif
seyrelenecegini hesaba katin; sutll icecekleri servis zamanina kadar sogukta tutun.

>> Ipucu: Kahveyi sicakken buzla bulusturmamak icecegdin gereksiz sulanmasini dnler.
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