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Supangle (Cikolatalh Soguk Tath)
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Sire: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

[1] Supangle Kremasi igin:

e 2,5 su bardagi sut

1 su bardagi su

1 cay bardagi toz seker
2 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi nisasta
1 yumurta sarisi

80 gr bitter ¢ikolata

1 yemek kasigi tereyagi

1] Alt Katmani icin (istege bagh):

e 4-5 adet kakaolu kek dilimi

Yapihisi:
1. Supangle Kremasinin Hazirlanmasi:

e Tencereye sut, su, toz seker, kakao, un, nisasta ve yumurta sarisini ekleyip cirpici ile kanstir.
e Orta ateste surekli kanistirarak koyulasana kadar pisir.

2. Cikolata ve Tereyagi Eklenmesi:

e Kaynamaya baslayinca ocaktan al, icine bitter cikolata ve tereyagini ekle.
e Cikolata tamamen eriyene kadar karistir ve purtzsuz bir kivam almasini sagla.

3. Servis:

e Servis kaselerine ufalanmis kakaolu kek parcalar yerlestir (istege bagli).
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PV murracs

« Uzerine sicak supangleyi dék.
e Oda sicakligina gelince buzdolabinda 1-2 saat sogut.
o Uzerini findik, Antep fisti§i veya muz dilimleriyle slisleyerek servis et.

>> ipucu: Supangleyi daha yogun cikolata lezzeti icin ekstra bitter cikolata ekleyerek
hazirlayabilirsin!
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