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. &0.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 6 Kisilik

Malzemeler:

1 litre sut

e 1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilin

1 yemek kasigi tereyagi

Uzeri icin: tarcin, Hindistan cevizi veya meyve dilimleri

Yapilisi:
1. Karisimi pisirin:
e Tencereye sut, irmik ve sekeri alin, strekli karistirarak kaynayana kadar pisirin.
2. Vanilin ve tereyagini ekleyin:
e Kaynayan karisima tereyagi ve vanilin ekleyin, 2-3 dakika daha karistirin.
3. Kaliba dokun:

e Karisimi hafif islatilmis kaliba veya kaselere dokin, oda sicakligina geldiginde buzdolabina
alin.

Servis Onerisi:

Uzerini tarcin, Hindistan cevizi veya taze meyve ile slisleyerek soguk servis yapin. Dilimleyerek sik
sunumlar elde edebilirsiniz.

>> [pucu: Daha yogun bir aroma icin pisirme asamasinda birkac damla portakal cicegi suyu ya
da limon kabugu rendesi ekleyebilirsiniz.
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