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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 35 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

e 1 adet tavuk gégsu veya but

e 6 su bardagi su

e 1 cay bardagi arpa veya tel sehriye
¢ 1 adet havuc (rendelenmis)

e 1 yemek kasigi tereyad

e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasig! karabiber

e 1 cay kasigi pul biber (istege bagh)
e 1/2 limon suyu

Yapihsi:
1. Tavuklan Haslama:

e Tavuk gégsunl 6 su bardagi su ile haslayin.
e Haslanan tavugu bir tabaga alip didikleyin.
e Tavuk suyunu stzerek saklayin.

2. Corbayi1 Hazirlama:

e Tereyagini bir tencerede eritin, rendelenmis havucu ekleyerek soteleyin.

e Tavuk suyunu ve ekstra 1 su bardagi suyu ekleyin.

e Kaynadiktan sonra sehriyeleri ekleyin ve orta ateste 10 dakika pisirin.
e Didiklenmis tavuklar ekleyin, tuz ve baharatlari ekleyip 5 dakika daha kaynatin.

3. Servis:

e Corbayi sicak olarak limon suyu ile servis edin.

>> Ipucu: Daha yogun bir lezzet icin tavuk haslarken icine defne yapragi ve tane karabiber

ekleyebilirsiniz.
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