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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 35 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1,5 su bardagi piring

250 g haslanmis didiklenmis tavuk

2 yemek kasigi tereyadi

1 yemek kasigi sivi yag

2,5 su bardagi tavuk suyu (yoksa su)
1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi karabiber

Servis Onerisi:

Yanina ayran veya cacik ile servis edebilirsiniz. Uzerine karabiber serpebilirsiniz.

Yapihsi:
1. Pirinci hazirlama:
e Pirinci nisastasi gidene kadar yikayin ve 15 dakika ilik suda bekletin, sGzUun.
2. Kavurma:
e Tencerede tereyadi ve sivi yagdi eritin. Pirinci ekleyip 3-4 dakika kavurun.
3. Pisirme:

e Tavuk suyunu, tuzu ekleyin. Kaynayinca kisik atese alin.
e Suyun yarisi ¢ekilince didiklenmis tavugu ekleyip karistirin.
e 10-12 dakika daha pisirip ocaktan alin, 10 dakika demlendirin.

>> Ipucu: Pilavin tane tane olmasi icin pisirme sonrasi mutlaka demlendirin.
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