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Tek Tencerede Makarna
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN

Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 3-4 kisilik

Malzemeler:

¢ 1 paket penne veya fusilli

¢ 1 adet sogan (ince dogranmis)
¢ 2 adet domates (rendelenmis)
e 1 yemek kasigi domates salcasi
e 2 yemek kasigi zeytinyadi

e 4 su bardagi sicak su

e 1 cay kasigi tuz

e 1/2 cay kasigi karabiber

e 1 cay kasigi kekik

Servis Onerisi:

Uzerine peynir ve feslegen ekleyerek sicak servis edebilirsiniz.

Yapilisi:
1. Bazi hazirlama:

e Zeytinyaginda sodani 2 dakika cevirin. Salca ve domatesi ekleyin.
2. Makarna ile pisirme:

e« Makarnayi tencereye ekleyin, sicak suyu ilave edin. Orta ateste karistirarak suyunu ¢cekene
kadar 12-15 dakika pisirin.

3. Dinlendirme:

e Ocaktan alip 3-4 dakika dinlendirin.

>> [pucu: Suyu kontrolli ekleyin; makarnanin cinsine gére 1/2 bardak daha su gerekebilir.
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