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Siire: 2 Saat 20 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 dakika
>> Pisirme Suresi: 2 saat
>> Kac Kisilik: 4-6 kisilik

Malzemeler:

700 gr kusbasi kuzu eti (istege bagh dana eti)
1 adet buylk sogan (dogranmis)

2 adet domates (rendelenmis)

2 adet yesil biber (dogranmis)

3 dis sarimsak (butdn veya dogranmis)
1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salcasi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber

1 su bardagi sicak su

Yapihsi:
1. Malzemeleri Hazirlama:

e Sogani ve biberleri ktguk kipler halinde dograyin.
e Etleri genis bir kaba alip Gzerine baharatlari ekleyin.
e Domates salcasini sicak su ile karistirin.

2. Testiye Malzemeleri Koyma:

e Geleneksel olarak testi icine 6nce tereyadi eklenir.

e Ardindan sirasiyla sogan, biber, et, domates ve sarimsaklari ekleyin.
e Salcali suyu Uzerine dokin ve testinin agzini hamurla kapatin.

3. Pisirme:

e 200°C firinda 2 saat boyunca yavas yavas pisirin.
e Testinin agzini kirarak kebabi servis edin.
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4. Servis:

o Pilav veya lavas ekmegi ile sicak servis yapin.

>> [pucu: Firinda pisirmek yerine kéz atesinde pisirerek daha otantik bir tat elde
edebilirsiniz.
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