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Sire: 20 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 20 Dakika
>> Pisirme Siuresi: Yok (Sogutma suresi: 2-3 saat)
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

[T Kremasi igin:

2,5 su bardagi sut

3 yemek kasigi un

1 cay bardagi toz seker
1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi tereyagi
200 gr labne peyniri

1 paket vanilin

[[] Kedi Dili Bisktvileri icin:

1 paket kedi dili biskUvi

1 su bardagi sicak su

2 yemek kasigi granul kahve (nescafe)
1 yemek kasigi toz seker

M Uzeri icin:

¢ 2 yemek kasigl kakao

Yapihsi:

1. Kremanin Hazirlanmasi:

Tencereye sut, un, seker ve yumurta sarisini alip girpiciyla karistir.

Orta ateste sUrekli karistirarak koyulasana kadar pisir.

Kaynadiktan sonra ocaktan alip tereyagi ve vanilini ekleyerek karistir.

Iindiktan sonra labne peynirini ekleyip mikserle plrizstz hale gelene kadar cirp.

2. Kedi Dili Biskiuivilerin Hazirlanmasi:
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e Sicak suya kahve ve sekeri ekleyerek karistir.
o Kedi dili biskUvilerini kahveli karisima batirarak islat.

3. Katmanlari Olusturma:

e Biskuvileri bir borcamin tabanina diz.
o Uzerine kremanin yarisini dékip yayin.
e Tekrar bir kat kahveyle islatilmis biskUvi dizip Gzerine kalan kremayi dékun.

4. Servis:

o Uzerine kakao eleyerek serpin.
e Buzdolabinda en az 2-3 saat dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis et.

>> [pucu: Tiramisunun kivami ve lezzeti icin en az 4 saat, tercihen bir gece
buzdolabinda dinlendirmen onerilir!
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