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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi

4 su bardagi su veya et suyu

1 su bardagi sut

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)

Uzeri icin:

e 1 yemek kasigi tereyagi
e 1 cay kasigl kirmizi toz biber

Yapihsi:
1. Unu Kavurma:

e Tereyagini bir tencerede eritip unu ekleyerek kisik ateste rengi hafif donene kadar kavurun.
2. Corbayi Pisirme:

« Uzerine yavas yavas su veya et suyunu ekleyerek siirekli karistirin.
e Kaynadiktan sonra sutl ekleyip 5 dakika daha kaynatin.
e Tuz ve karabiber ekleyerek karistirin.

3. Servis:

o Klcik bir tavada tereyagini eritip kirmizi toz biber ekleyin.
e Corbanin Uzerine gezdirerek sicak servis yapin.

>> Ipucu: Daha kivamli bir corba icin unu kavururken 1 yemek kasigi nisasta ekleyebilirsiniz.
Corbanin icine sarimsak ekleyerek lezzetini artirabilirsiniz.
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