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Yayla Corbasi (Yogurt Corbasi)
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Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 cay bardagi piring

e 5 su bardagi su

1 su bardagi yogurt

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasig tuz

1 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasigi kuru nane

Yapihsi:
1. Pirinci Haslama:

e Pirinci yikayin ve tencereye alin.
« Uzerine 5 su bardagi su ekleyin ve pirincler yumusayana kadar kaynatin.

2. Terbiyeli Karisimi1 Hazirlama:

e Ayri bir kapta yogurt, un ve yumurta sarisini iyice girpin.

e Kaynayan corbadan bir kepge alarak yogurtlu karisima ekleyin ve hizlica kanstirin
(kesilmemesi icin).

e Hazirladiginiz karisimi tencereye yavas yavas eklerken surekli karistirin.

3. Corbayi Kaynatma:

e Orta ateste 5-10 dakika kadar kaynatin.
e Tuzunu ekleyerek karistirin.

4. Servis:

e KlicUk bir tavada tereyadini eritin, icine naneyi ekleyip kizdirin.
e Corbanin Uzerine gezdirerek sicak servis yapin.
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>> Ipucu: Yogurdun kesilmemesi icin corbanin icine eklerken mutlaka siirekli karistirin ve énce
ihklastirma islemi yapin. Daha hafif bir tat icin su yerine tavuk suyu kullanabilirsiniz.
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