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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 30 dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 kisilik

Malzemeler:

1 su bardagi yesil mercimek

1 adet sogan (dogranmis)

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

5 su bardagi sicak su veya et suyu
1 tath kasig tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)

Uzeri igin:

e 2 yemek kasigi tereyagi
e 1 tath kasigi kirmizi toz biber

Yapihsi:
1. Mercimegi Haslama:

e Mercimegi bol suyla yikayin ve stzuln.
e Tencereye alin, lzerini gececek kadar su ekleyerek 10 dakika haslayin.
e Haslanan mercimegin suyunu sizin.

2. Sogan ve Unu Kavurma:

e Baska bir tencerede tereyadini eritin ve dogranmis sogani kavurun.
e Soganlar yumusayinca unu ekleyip 2-3 dakika daha kavurun.

3. Corbayi Pisirme:

e Haslanmis mercimegi tencereye ekleyin.
e Sicak su veya et suyunu ilave edin ve baharatlari ekleyin.
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e Orta ateste 20 dakika kaynatin.
4. Servis Oncesi:

e KUgUk bir tavada tereyagini eritip toz biber ekleyin.
e Kaynayan corbaya ekleyin ve karistirin.

5. Servis:

e Corbayi sicak olarak servis edin.
 Uzerine tereyagl sos gezdirerek servis yapin.

>> ipucu: Daha kivamli bir ¢corba icin blenderdan gecirebilirsiniz.
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