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Sure: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhk Suresi: 5 Dakika
>> Pisirme Suresi: 10 Dakika
>> Kac Kisilik: 2 Kisilik

Malzemeler:

3 su bardadi su

1 tath kasigi taze zencefil (rendelenmis)
1 adet limon (dilimlenmis)

1 cubuk tarcin

3-4 adet karanfil

1 tath kasigi bal (tatlandirmak icin)

1 cay kasigi zerdecal (istege bagh)

1 cay kasigi kusburnu (istege bagl)

Yapihsi:
1. Cayi Kaynatma

e Bir tencerede suyu kaynatin.

e Kaynar suyun icine zencefil, tarcin cubugu, karanfil ve istege bagli olarak zerdecal ve
kusburnunu ekleyin.

¢ Kisik ateste 5-10 dakika kadar kaynatin.

2. Demleme Sireci
e Ocag! kapattiktan sonra limon dilimlerini ekleyin ve cayi 5 dakika demlenmeye birakin.
3. Suzme ve Tatlandirma

e Cayl suzerek baharatlar ¢cikarin.
e Bal ekleyerek karistirin.

4. Servis

e Sicak olarak bardaklara dokun.
« Uzerine ekstra limon dilimleri ekleyerek servis edin.
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>> ipucu: Daha ferah bir tat icin nane yapraklar ekleyebilirsiniz. Ayrica cayi sogutup buzlu
versiyonunu da deneyebilirsiniz.
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